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Los microchips permitiran detectar -
- 7 = . «Debemos
residuos toxicos en los alimentos  avudaras
autoridades
184 1 AT AL AN In El programa europeo Good Food, en el que participa el a tomar
La biotecnologta y 1s microslee.  CENtro Superior de Investigaciones Cientificas, desarrolla decisiones»
e e e marn, NUEVas tecnologias aplicadas a la seguridad alimentaria
alimentos que llegan a la mesa de J. M. L VALLADOLID
los consumidores dentre de un
programa marco de 12 Unién Eu- Antonio Martinez, investiga-
ropea denominado Good Food dor del Instituto de Agroqui-
{Buencs Alimentos), que permi- mica y Tecnologia de los All-
tird detectar, mediante micro- mentos (IATA) de Valencia, ex-
chips, la presencia en ellos de re- plict ayer que las nuevas tec-
siduos quimicos y agentes paté- pologias aplicadas en la indus-
genos. Este programa pluridis- tria alimentaria «no son capa-
ciplinar, en el que participan diez ces de eliminar todos los mi-
paises europeos, ocho universi- crockganismos y agentes pats-
dades —entre ellas la de Vallado- genos que se encuentran en los
lid-, y diez companias privadas, alimentos que ingerimos, pero
es coordinado a nivel earopeo por su objetivo debe ser reducir al
el Consejo Superior de Investi. méiximo esa carga microbiana
gaclones Cientificas (CSIC), y ayer que provoca las enfermedades
fue presentadoe en la Feria Ali- hasta unocs niveles que sean ino-
mentaria Castilla y Leén por Luis cuos y los alimentos sean se-
Fonseca, cientifico titular del Cen- guros para los consumidotes»,
tro Nacional de Microeléctréni- Esa es precisamente una de
ca de Barcelona. las tareas mas importantes que
Los microsensores de silicie deben acometer los investiga-
permitiran, por ejemplo, detec- dores que trabajan en este cam-
tar la presencia de elementos qui- po de 1a ciencis, junto con el es-
micos artificiales, como los anti- tablecimiento de métodos ra.
bidticos o pesticidas, y micotoxi- pidos deteccion y el desarrollo
nas naturales. Y los microchips de modelos mateméticos de pre-
de DNA facilitardn la deteccidén diceion.
de micro organismos vivos {co- ks Y junto a esa labor de inves-
mo bacterias y otros agentes pa-  Luis Fonseca, del Centro Nacional de Microelectronica, / Ramin GOMEZ tigaeion, también desempefian
tigenos) que producen enferme- un papel muy importante «co-
dades, como lasalmonellaolalis  mentaria, nuevos sistemas de ansi-  sores de silicio han encentrado  con un presupueste de 17,43 mi- mo expertos que asesoren a las
teria. lisis de riesgos y nuevos sistemas  agui un nuevo campo de aplica-  llones de euros y se prolongara autoridades atimentarias y les
«Se trata —segtin explict Fon-  de conirol para proteger lasalud  cién por su reducido tamaho, su  hasta mediados del 2007. Fonse- permitan tomar decislonee» en
seca de una manera grafica-de  de los consumidores, y que fue-  menor consumo, su flabilidad y  ca destaca que el afo proximolas materia de controles de pre-
llevar el laboratorio al alimento,  sen cada vez més eficaces y ba-  sensibilidad, su versatilidad y ba-  investigaciones habran llegadoa vencién y en los anélisis de va-
y no el alimento al iaboratorio.  ratos. jo coste a gran escala, y por las  un punto que permitira ya des- loracion de riesgos donde estén
Pero conviene aclarar que los sen- posibilidades que ofrecen de in-  cartar algunos y apostar por otros, claramente establecidos los Li-
sores no estarén implantadosen ~ Miks vulnerables tegracion con otros sistemas elec-  de manera que en el horizonte del mites méximos de microorga-
¢l alimento como un elementoex-  Asimismo, la globalizaciéndelos  tronicos e informéaticos, su por-  2008/2010 estos sistemas de de- nismos patégencs vivos que
trafio, porque eso podria crear  mercados, los fiujos migratorios  tabilidad y respuesta répida, gue  teccitn serin ya una realidad a puede haber en un alimento.
mas problexnas de los que pueden  y el consumo cada vez més sofis-  les hacen mis eficaces frentea  nivel industrial
tesolver. Estos sistemas permi-  ticado han hecho que el niveide  los andlisis tradicionales en la- A mas largo plazo, los micro- Compromiso
ten un contro! remoto del all-  riesgo al que estamos expuestos  boratorio, mss lentos y costosos.  chips también podran permitir, Martinez apeld también a wun
mento y guardar una distancia  sea también mayor: Y el crecien- Los microchips permitirdn  por ejemplo, controlar 1a fecha de compromiso entre investiga-
respetuosa con el consumidor, pa-  te envejecimientode la poblacién  controlar la calidad y salubridad  caducidad de los alimentos, evi- dores, administraciones y me-
A evitar su Ingestion accidental,  y los, cada vez més frecuentes, de-  de alimentos como laleche ylos  tar que se rompa la cadena del dios de comunicacitn para ha-
por ejemplo». sordenes inmunolfgicos nos ha:  derivados lacteos, vino, pescade  frio durante su conservacién o cer llegar un mensaje coinci-
Las grandes crisis alimenta- cen también cada vez mds vul- yfrutasentodalacadenadelpro-  vigilar la calidad de su envasado dente a los ciudadanos cuando
rias de finales del siglo pasado  nerables, ceso, desde au recoleccién hasta  mediante etiquetas electronicas, se produce una crisjs alimen-
(corno la provocada por el aceite De ahi e] importante papelque  su procesamiento, envasado, con sensores de temperatura, taria y evitar sembrar wna alar-
de colza 0 la mis medidticadelas  desempefian las nuevas tecnolo-  transporte y llegada al consumi-  humedad y emanaclones de ga- ma social injustificada, danar
‘vacas locas') obligaron a o8 gias de micro y nanoelectrénica  dor ses del propio alimento, gue in- a la industria y desacreditar a
paises europeos a abordar nue-  para detectar los elementos de Fl programa Good Food se pu-  formarin al consumidor de su es- los propios cientificos», come
vas politicas de seguridad all-  riesgo en los alimentos. Lossen-  =aan marcha on enarn dal 2004 tado de conservacion. ArnrriA ran 1as ‘vacas Incag’
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«Ofrecemos apoyo al desarrollo de la
industria agroalimentaria de Espana»

Texto de J. M. L Fotoarafia de Ramén Gémez,

vestigaciones Cientificas
(Csic) es el organismo pi-
blico de investigacién méis im-
portante con que cusnta nuestro
pais, con 120 centros repartidos
por toda la geografia nacional.
Siete de esos centros de in-
vestigacibn —entre ellos la Esta-
cibn Agricola Expertmental de
Ledn- trabajan en el drea de la
Ciencia y Teenologia de los Ali-
mentos, ¥ cuentan ademés con
1a colaboracién de cientificos de

E L Consejo Superior de In-

otras disciplinas, corno las cien-
cias agrarias, recursos natura-
les, blalogia, biomedicina y qui-
mica

Mariano Sinchez Crespo,
coordinador del CSIC en Casti-
2 y Le6n, destacé ayer an la fe-
ria Alimentaria que se trata de
«centros de referencia a nivel na-
cional que est4n ofreciendo un
gran apoyo al desarrollo de la in-
dustria agroalimentaria en Es-
pafias. «Muchae de las innova-
ciones que ahora se aplican en

1a industria, come en los proce-
s0s de refino de los aceites, han
sido desarroliadas en estos cen-
tros». «El aspecto de la seguri-
dad o inocuidad alimentaria es
uno més dentro de esa relacién
entre Investigadores e industria
agroalimentaria para conseguir
transmitir a la poblacton el gra-
do de conflanzz gue se debe te-
ner en los alimentos que consu-
meny,

En Alimentaria se expondrin
las lineas de investigacioén que

€N esios momenios estin abier-
tas en ¢l CSIC, deade las nuevas
alternativas para la identifica-
cién de prganismos genética-
mente modificados, hasta las nue-
vas técnicas para fijar la traza-
bilidad de los alimentos, entre
ofras.

«No somoe log iinicos, pero se
puede decir que el CSIC fue pio-
nero a la hora de apostar por la
ciencia y la tecnologla de los ali-
mentos, porque previd que era
un campo que necesitaba de nn
desarrollo y un aporte tecnoié-
gico. Somos centros de investi-
gacidn profesionalizada gue, co-
mo vienen funcionandc desde
hace ya muchos afios, se han do-
tado de infrasstructuras y de per-
sonal cientifico dedicado a in-
vestigar Ia ciencia de los ali-
mentos y eso es un importante
activo para toda la sociedad».



